
Quarkauflauf mit Äpfeln 

 
Zutaten für 4 Personen: 
 
3 Eier 
100 g Zucker 
500 g Quark 
Zitronenschale 
1 Prise Salz 
75 g Grieß 
2 TL Backpulver 
500 g Äpfel 
 
Zubereitung:  
 
Eier, Zucker, Quark, Zitronenschale, Salz, Grieß und Backpulver zu einer cremigen 
Masse verrühren. 
Äpfel schälen und das Kerngehäuse entfernen. Die Äpfel in feine Scheiben 
schneiden, zur Quarkmasse geben und untermengen. 
Auflaufform einfetten, Masse einfüllen und bei 180°C ca. 35 Minuten backen. 
Dazu Vanillesoße servieren. 
 
 
 
 

 

 


